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Calidad Natural

Chile Seco Ancho 100g Referencia: 203582

Descripcion:

Chile deshidratado color café rojizo, en promedio mide 12 cm de largoy 7
cm en su parte ancha, tiene forma triangular y su piel es de textura
rugosa y brillante.

Ingredientes:
Chile seco ancho (100%).

Declaracion de alérgenos:
No declara alérgenos

Principales Usos:

El chile ancho es uno de los chiles secos mas utilizados en México. Es la version seca del chile
poblano, cuando se seca se torna oscuro con tonos rojizos. Es utilizado para condimentar
diferentes alimentos y para elaborar todo tipo de salsas y moles, asi como para la elaboracion de
platillos mexicanos.

Nivel de Picante:

L

b

Informacion Nutricional:

Tamano de la porcion 100g
Valor Energético (RJ / kcal)* 1590kJ / 370 kcal
Grasas Totales 10g
Grasas Saturadas 0g
Hidratos de Carbono 609
Azucares 10g
Proteina 10,1g
Equivalente como sal 0,01g

El contenido de sal se obedece unicamente al sodio presente de forma natural en el alimento.
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Claims:

Vegano Sin colorantes Sin saborizantes
artificiales artificiales

Informacion Logistica

Pais de Origen:
México

Presentacion:
Bolsa de 100g

Vida util:
2 anos.

Conservacion:
El producto debe almacenarse en un lugar limpio y seco.

Empaque Primario:

El producto se empaca al vacio en bolsas termo-sellables
para alimentos en una presentacion de 100g. Se
identifica con una etiqueta auto adherible.

EAN Unidad: 843601388771-0
Peso Bruto Unidad: 120g
Peso Neto Unidad: 100g

Empaque secundario:
Caja de cartén corrugado de 5Kg

EAN Caja: 843601388771-7
Unidades por Caja: 50

Peso Bruto por Caja: 6,00Kg
Peso Neto Caja:5,00Kg

sabormex

Calidad Natural

Actualizado Marzo, 2022

C/ Jazmin,6. P.I. Soto Varosa 28970 Humanes de Madrid
info@sabormex.es | Tel. 916-159-742 / 916-973-348 dp



